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甲南大学 先端生命工学研究所（FIBER）  
講師 建石 寿枝 先生 
「カラダをつくるDNAのしくみ」 
 ～病気を治すDNAは開発できるか～ 
あなたの顔や体型などの外観だけでなく、くすりの効き方や病気のなりやすさ
まで、あなたの体質はDNAによって決められています。最先端の研究では、
DNAが自らのカタチを変化させ、遺伝子の情報の流れを調整している新たな機
構が明らかになってきました。本講演では、DNAが遺伝子としてカラダの中で
働く仕組みやDNAのカタチの役割について解説しいたします。さらに、DNAの
カタチの変化を活用して遺伝子の流れを制御する我々の研究を紹介します。 

白鶴酒造株式会社 研究室  
主任 西本 遼 先生 
「健康・美容によい日本酒のすすめ」 
 ～日本酒からみた発酵の世界～ 
日本酒は美容に良いアミノ酸や有機酸が豊富に含まれており、まさに「飲んで
美味しい、飲んで嬉しい」お酒です。その原料は米と水のみという、とてもシ
ンプルなものですが、麹菌と酵母菌という主に２種類の微生物の働きで様々な
物質が生産されます。この微生物による働きを発酵と呼び、アルコールを生産
する酵母菌は日本酒における発酵の主役といえます。また、酵母菌にはリンゴ
やバナナのような香りをだすもの、爽やかな酸味をだすものなど様々な種類が
存在し、多様な日本酒が存在するのは、まさに酵母の力によるものです。本講
演では、日本酒の造り方を通して発酵の世界の魅力を紹介します。 

【 講演会場  カフェ・パンセ 】 

[講演1] 

京都大学 化学研究所  
准教授 大神田 淳子 先生  
「新しい薬づくりのアイデア」 
～たんぱく質のカタチを捉える薬のデザイン～ 
病気にはなりたくないけれど、いざというときにはやはり薬が頼り。どんな病
にも良く効く新しい薬がいつの時代も求められ、研究されてきましたし、これ
からもそうでしょう。しかし昨今、薬の標的が枯渇して新薬の開発が難しくな
りつつあるなかで、従来の創薬を抜本的に変える新しいアイデアが望まれてい
ます。本講演では、病気に関係するたんぱく質のカタチを捉える薬を、薬学的
には一見”非常識”と考えられていた化合物で創り出そうとする私たちの挑戦を
紹介します。 

[講演2] 

[講演3] 

【 講演内容 】 

 本講演会場のカフェ・パンセは甲南大生に大人気のカフェで、手作りパンやこだわりのコー
ヒーをお楽しみいただけます。本講演会にご参加いただける皆様には「なでしこセット」とし
て、お飲み物と御影高杉・甲南限定フィナンシェ*を特別価格（¥280-） 
でご提供いたします。ぜひご利用ください。 
   「なでしこセット」はご予約特価で販売させていただきます。ご予約 
なしでお求めになる場合はカフェパンセの通常価格でご提供させて 
いただきますのでご了承下さい。 
*当大学経営学部西村順二教授と御影高杉の高杉シェフが共同開発した 
オリジナルスイーツシリーズの１つです。 



なでしこセット ご予約特別価格 ￥280 (税込み) 
ドリンク （１つをお選びください） 

4月24日（日） 

ご予約 

（する・しない） （コーヒーHot/Ice・紅茶Hot/Ice・オレンジ） 


